


CATALA

ENTRANTS
FREDS

Pernil iberic 100% de gla (100 gr.) 27
Anxoves del Cantabric “00” (6 u.) (4) 20
Filets de sardines fumades (4 u.) (4) 20

* Amanida de tomatiga, ceba, tonyina i taperes (4) 14
Amanida de tomatiga i formatge D.O. Mahén (7) 16
Alvocat amb gambes i salsa rosa (2,3,12) 19

Melé amb pernil iberic 16

ENTRANTS
CALENTS

* Gambes de Menorca ala planxa (250gr.) 2,120 S.P.M.

Gambes amb allada (2, 12) 20
* Esparrecs amb gambes de Menorca (2,12) 20
Sardines a la planxa (4) 15
Calamars fregits (1, 14) 20
Musclos amb salsa verda o al vapor (12,14) 16
Saltejat de “Bolets de Menorca” 18
Pebrots de Padrd 10
T'ruita de formatge D.O. Mahon (3,7) 15

ESPECIALITATS
PER ENCARREC

* Caldereta de llagosta de Menorca (2,4,9) 185/kg
Arros caldds 2, 4,9, 12, 14) 28/pp

Paella de peix i marisc (2,4, 9,12, 14) 28/pp

PEIXOS

Sipia a la planxa (14)
Calamars a la planxa (14)
Llucg a la planxa (4)
Llom de corbina a la planxa (4)
Llobarro a la planxa (1 pega) (4)
Orada a la planxa (1 pega) (4)
Pota de pop a la planxa (4, 14)
Turbot a la planxa (1 pega) (4)
Llenguado a la planxa (4)
Rap ala planxa (4)

* Rap fregit amb ceba (1, 4)
Graellada de peix (pera 2 pers.) (2.4, 12, 14)

# Llagosta de Menorca fregida o a la planxa (2)

Tots els nostres peixos venen acompanyats
de patates i verdures al vapor

Peix local
Demant per la nostra seleccio de peix fresc
segons la pesca del dia

CARNS

Filet de vedella a la planxa
Pit de pollastre a la planxa

+ Salsa de pebre verd (1,6,7)

Pa: 1,50 / Paamb tomatiga: 3,00 / Pasense gluten: 2,50 / Mantega: 1,00 / Allioli: 1,50

1 Gluten / 2 Crustacis / 3 Qus / 4 Peix / 5 Cacauets / 6 Soia / 7 Lactis / 8 Fruits secs amb closca /
9 Api / 10 Mostassa / 11 Sésam / 12 Sulfits / 13 Tramussos / 14 Mol-luscs

IVA inclos
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